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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2018/C 110/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
»CZOSNEK GALICYJSKI”
Nr UE: PGI-PL-02211 - 22.12.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
,Czosnek galicyjski”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Polska
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone.
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Nazwa ,Czosnek galicyjski” odnosi si¢ do $wiezych gléwek czosnku pospolitego (Allium sativum L.). Pod nazwa
,Czosnek galicyjski” wprowadzany jest do obrotu czosnek odmian: ,Harna$” i ,Arkus”.

Cechami specyficznymi ,Czosnku galicyjskiego” sa: zawarto$¢ substancji biologicznie aktywnych oraz charaktery-
styczne cechy morfologiczne:

— zawarto$¢ alliny — nie mniej niz 1,65 g 100 g1 sm,

— antocyjanowe wybarwienie luski okrywajacej (fioletowo-ré6zowe lub fioletowe) obejmujace minimum 30 %
powierzchni tuski okrywajacej zabki,

— gléwka kulista o $rednicy nie mniejszej niz 50 mm,
— w okotku zewnetrznym 6-9 sztuk zabkéw w glowee,
— zimotrwalos¢.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszq odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
— sadzenie,
— nawadnianie, nawozenie, przeprowadzanie zabiegéw pielegnacyjnych,
— zbidr,
— suszenie.

3.5. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Wojewddztwo malopolskie (gminy Slomniki i Radziemice oraz solectwa w gminie Koniusza: Niegardéw, Niegar-
déw Kolonia, Piotrkowice Wielkie, Budziejowice i Muniaczkowice).

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Specyfika ,Czosnku galicyjskiego” opiera si¢ przede wszystkim na szczegdlnych cechach jakoSciowych oraz reno-
mie produktu.

Specyficzne cechy ,czosnku galicyjskiego”

Wysoka jako$¢ i specyficzne cechy ,Czosnku galicyjskiego” sg uzaleznione od cech glebowo-klimatycznych
obszaru, na ktérym jest wytwarzany oraz umiejetnosci lokalnych producentéw. Dzigki kombinacji tych czynnikéw
otrzymuje si¢ czosnek o szczegdlnych wlasciwosciach fizyko-chemicznych i organoleptycznych, ktére odrdzniajg
go od innych produktéw. ,Czosnek galicyjski” charakteryzuje si¢ wysoka zawartoscig alliny, fioletowo-rézowym lub
fioletowym zabarwieniem tuski okrywajacej, duzg gléwka i malg liczba zabkéw w glowce, dzigki czemu wielkosé
pojedynczego zabka jest rowniez wigksza w poréwnaniu do innych czosnkéw.

Obszar geograficzny, na ktérym wytwarzany jest ,Czosnek galicyjski” lezy na obszarze Galicji — jest to nazwa ziem
polskich, ktére w latach 1774-1918 nalezaly do zaboru austriackiego. Od tej historycznej nazwy pochodzi nazwa
,Czosnek galicyjski”.

Gleby wystepujace na obszarze geograficznym, na ktérym wytwarzany jest ,czosnek galicyjski” sa zasobne
w substancje organiczng (préchnicg). Jest to obszar redzin o wysokim pH, powstalych w wyniku wietrzenia skat
wapiennych pokrywajacych zaledwie 1% powierzchni Polski, stwarza to specyficzny mikroklimat podloza dla
wzrostu roélin czosnku. Obszar ten charakteryzuje si¢ bardzo wysokim odczynem gleby, w zakresie pH 6,7-7,9.
Sezon wegetacyjny na obszarze okreSlonym w pkt 4 rozpoczyna si¢ znacznie wcze$niej w poréwnaniu do obsza-
réw odciennych.

Odczynowi gleby ,Czosnek galicyjski” zawdzigcza wyjatkowg barwe tuski okrywajacej zabki czosnku. Wynika to
z faktu, ze w przypadku gleby o odczynie obojetnym barwniki antocyjanowe obecne w tuskach przyjmuja kolor
fioletowo-r6zowy, a w przypadku gleby o odczynie zasadowym - fioletowy.

Ponadto wyjatkowo wczesnie rozpoczynajgcy sie okres wegetacyjny wystepujacy na obszarze geograficznym okre-
Slonym w pkt. 4 umozliwia optymalne wykorzystanie wody zmagazynowanej w glebie po zimowych opadach. Jest
to niezmiernie wazne w pierwszej fazie wzrostu i szczeg6lnie korzystne dla rodlin cebulowych, jaka jest czosnek.
Dzigki temu gléwki ,Czosnku galicyjskiego” osiagaja duze rozmiary.

Duzy wplyw na jakos§¢ ,Czosnku galicyjskiego” maja réwniez umiejetnosci lokalnych producentéw, ktére przeja-
wiajg si¢ na kazdym etapie jego produkcji. Do wymienionych umiejetnosci nalezy wybér odpowiedniego terminu
sadzenia, tak aby rodliny mogly si¢ dobrze ukorzeni¢ przed nadejSciem przymrozkéw. Do sadzenia producenci
przeznaczaja material kwalifikowany (zabki) po uprzedniej selekcji. Wybér do sadzenia zabkéw odpowiedniej wiel-
kosci, uzyskanych po rozdzieleniu gléwki bezposrednio przed sadzeniem gwarantuje wysoki plon dobrej jakosci
,Czosnku galicyjskiego”.

W przypadku zbyt duzego przesuszenia gleby producenci decyduja o wprowadzeniu nawadniania, poniewaz odpo-
wiednia wilgotno$¢ gleby p6zna wiosna sprzyja tworzeniu si¢ duzych gléwek czosnku o wysokiej zawartosci alliny,
czyli zwigzku organicznego zawierajacego siarke, ktory odpowiada za intensywny zapach czosnku oraz wyrazisty
pikantny smak. Zwarto$¢ alliny jest wyzsza Srednio o 5 % w poréwnaniu do czosnkéw tych samych odmian upra-
wianych w innych czesciach Polski.

W przypadku uprawy ,Czosnku galicyjskiego”, do ktérego naleza odmiany ozime, strzatkujgce, koniecznym zabie-
giem jest oglawianie. Zabieg ten polega na usunieciu pedu kwiatostanowego po jego skreceniu sie. Wybér terminu
tego zabiegu jest bardzo wazny, poniewaz zbyt wczesne usunigcie kwiatostanu sprzyja jego ponownemu wyrasta-
niu, natomiast pozostawienie pedu na roélinie znacznie ogranicza plon i pogarsza jako$¢ gtéwek. Zabieg ten jest
bardzo pracochltonny, poniewaz tradycyjnie wykonywany jest recznie. Tylko w ten sposéb mozna dla kazdej rosng-
cej rodliny czosnku wykonaé ten zabieg w odpowiedniej dla niej fazie wzrostu. Precyzyjno$¢ w tych zabiegach
bedaca elementem kultywowania tradycji na tym terenie ma niebagatelny wplyw na jakos§¢ produktu.

Po zbiorze i wyschnigciu ,Czosnek galicyjski” jest doczyszczany recznie z zanieczyszczonych tusek, resztek korzeni
i lici. Takie traktowanie czosnku zapewnia dobre jego przechowywanie oraz zachowuje doskonale walory diete-
tyczno-smakowe. Odpowiednia temperatura suszenia i przewiew wplywaja na stabilizacje gtéwnej substancji czyn-
nej ,Czosnku galicyjskiego”, alliny.
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Dzigki warunkom glebowo-klimatycznym sprzyjajacym uprawie czosnku oraz wysokim umiejetno$ciom lokalnych
producentéw, na obszarze geograficznym okreSlonym w pkt 4 znajduje si¢ najwigkszy areal tego warzywa
w Polsce.

Renoma ,czosnku galicyjskiego”

Wzmianki na temat uprawy czosnku na obszarze geograficznym, do ktérego odnosi si¢ nazwa ,Czosnek galicyjski”
siegajg XVII w. Szymon Syrefiski zwany réwniez Syreniuszem, profesor Akademii Krakowskiej, botanik, lekarz
i badacz leczniczych wlasciwosci roslin opisal w swym dziele, ,Zielnik herbarzem z jezyka lacinskiego zowig ...”,
wydanym w 1613 r. 756 gatunkéw roSlin spotykanych na potudniu Polski. W tej ksigzce autor ponad sto razy
wymienia czosnek uprawny jako rosling fatwo dostepng w okolicach Krakowa, czyli ,Czosnek galicyjski”, i niezwy-
kle cenng z punktu widzenia medycznego.

Zwigzek ,Czosnku galicyjskiego” z obszarem jego wytwarzania oraz jego renome potwierdza réwniez legenda,
ktora glosi, Ze na okoliczne targi i jarmarki przybywalo si¢ po grudke soli i zabek czosnku.

Stawa czosnku byta najprawdopodobniej znaczna, poniewaz Jan Chryzostom Pasek, polski barokowy pamigtnikarz
zartobliwie napisal w swoich ,Pamietnikach”, ze to z powodu czosnku, ktéry mial by¢ lepszy w smaku niz wegier-
ski, ksigze Siedmiogrodu Jan Rakoczy najechal w 1657 roku na ziemie polskie. Jednakze, zgodnie z relacjg autora,
caly czosnek, ktéry zrabowaly wojska Rakoczego zostal przez nie zjedzony.

Natomiast Zbigniew Morstin literat okresu baroku, ktéry réwniez brat udzial w oblezeniu Krakowa (miasta potozo-
nego w Malopolsce, czyli w regionie, w ktérym znajduje si¢ obszar uprawy ,Czosnku galicyjskiego”) przez Szwe-
déw w 1655 r. stworzyt wiersz, w ktérym wychwala zalety czosnku i stawia go wraz z cebulg i rzodkwig na
pierwszym miejscu wsrdd przypraw i lekow.

Dowodem potwierdzajacym renomeg ,Czosnku galicyjskiego” na obszarze geograficznym okreslonym w pkt. 4 jest
réwniez fakt, ze od 2007 r. na przetomie lipca i sierpnia jest tam organizowane Matopolskie Swigto Czosnku. Jest
to potwierdzeniem faktu, ze warzywo to jest bardzo doceniane przez lokalnych rolnikéw i posiada ogromny poten-
cjal. Podczas obchodéw Swigta prezentowane sa potrawy i przetwory z wykorzystaniem ,Czosnku galicyjskiego”,
organizowane s3 konkursy, m.in. na najpigkniejsza ozdob¢ wykonang z ,Czosnku galicyjskiego” czy najcigzszg
wigzke czosnku. Wszystko to odbywa si¢ w towarzystwie wladz wojewédztwa, organizacji rolniczych, producen-
tow oraz Kot Gospodyn Wiejskich. Natomiast w lokalnych restauracjach oferowane sa potrawy przyrzadzone
z wykorzystaniem ,Czosnku galicyjskiego”.

Znaczenie produkeji ,Czosnku galicyjskiego” na obszarze geograficznym, na ktérym jest wytwarzany podkreslaja
lokalne media wskazujgc na tradycj¢ uprawy i $wiadomo$¢ producentéw i podejmowana dzialania w zakresie
zwigkszenia dostepnosci produktu i tradycji uprawy ,Czosnku galicyjskiego” na tym terenie. W telewizji regionalnej
emitowane s3 materialy informacyjne, a w lokalnej prasie publikowane sg artykuly dotyczace ,Czosnku galicyj-
skiego” istotne dla lokalnej spolecznosci, dotyczace w szczegdlnosci spraw zwigzanych z pozyskiwaniem nowych
rynkéw zbytu, dziatalnodci Stowarzyszenia zrzeszajacego producentéw ,Czosnku galicyjskiego”, relacje z obchodéw
Matopolskiego Swigta Czosnku, opublikowane sa materialy informacyjno- -promocyjne dotyczace ,Czosnku galicyj-
skiego”, wydawane sg réwniez ulotki informacyjne. Opracowany zostal réwniez specjalny logotyp stosowany
i zastrzezony wylacznie dla ,Czosnku galicyjskiego”. Jest on umieszczany w materiatach promocyjno-reklamowych
oraz w miejscach sprzedazy ,Czosnku galicyjskiego”, w tym w kartach dan restauracji, ktére wykorzystuja ten
produkt.

,Czosnek galicyjski” ma duze znaczenie dla mieszkancé6w obszaru geograficznego okreslonego w pkt 4. o czym
$wiadczy przede wszystkim duza produkcja oraz podaz tego warzywa.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http://www.minrol.gov.pl/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Zlozone-wnioski-o-rejestracje-Produkty-
regionalne-i-tradycyjne/OGLOSZENIE-MINISTRA-ROLNICTWA-I-ROZWOJU-WSI-z-dnia-5-pazdziernika-2016-roku
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