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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2009/C 71/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzgdzenia Rady (WE) nr 510/2006 (}). Oswiadczenia o sprzeciwie muszg wplyna¢ do Komisji w
terminie szeSciu miesiecy od daty niniejszej publikacji.
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whniosek w sprawie zmian skladany na podstawie art. 9
»PROSCIUTTO DI NORCIA”

Nr WE: IT-PGI-0117-1554-11.07.2007

CHOG (X ) CHNP ()

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

|
O

Nazwa produktu

|
X

Opis produktu

|
O

Obszar geograficzny

|
X

Dowdd pochodzenia
Metoda produkgji

Zwigzek z obszarem geograficznym

|
O O O

Etykietowanie

|
X

Wymogi krajowe
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3.1.

3.2

3.3.

3.1.
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Rodzaj zmian:

— O Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu ani streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitar-
nych lub fitosanitarnych przez wiladze publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiana (zmiany):

Opis produktu:

Punkt 3 specyfikacji produkcji, ktéry byt podstawg uznania produktu, méwi o ,dorostych $winiach
ciezkich” jako surowcu do produkcji ,Prosciutto di Norcia” ChOG. Ze wzgledu na istnienie dokladnej
definicji ,dorostych $win cigzkich” i w celu dostarczenia organowi kontrolnemu bardziej odpowiednich

danych, a konsumentowi pewniejszych informacji, uznano za wskazane wyjasnienie w specyfikacji
produkgji charakterystyk ,dorostych $win ciezkich”.

Dowdd pochodzenia:
Uznano za wskazane dodanie do pkt 7 elementéw dotyczacych pochodzenia, ktére nie sa podane w
obowiazujacej specyfikacji produkdji.
Wymogi krajowe:
Ze specyfikacji produkcji usuwa si¢ wszelkie odniesienia do dzialalnosci kontrolnej przeprowadzanej
przez konsorcjum, poniewaz jest ona niezgodna z przepisami art. 10 i 11 rozporzadzenia (WE)
nr 510/06.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»PROSCIUTTO DI NORCIA”
Nr WE: IT-PGI-0117-1554-11.07.2007

CHOG (X ) HNP ()

Nazwa:

LProsciutto di Norcia”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Wilochy

Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
Rodzaj produktu (zgodnie z zakgcznikiem II):

Klasa 1.2 — Produkty wytworzone na bazie migsa

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

,Prosciutto di Norcia” ChOG jest to dojrzala szynka surowa, ktéra w momencie przekazania do obrotu
ma charakterystyczny ksztalt ,gruszki”, mas¢ nie mniejsza niz 8,5 kg, po rozcigciu jej wyglad jest
spojny, a kolor od rézowawego po czerwony. Odznacza si¢ charakterystycznym lekko korzennym
zapachem, a jej smak jest pelny, ale nie stony.
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Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

,Prosciutto di Norcia” ChOG wytwarzana jest z udzcéw $win tradycyjnych ras wloskich Large White i
Landrace w formie uszlachetnionej zgodnie z Wloska Ksiega Rodowodowa (Libro Genealogico Italiano)
lub pochodzacych od knuréw tych ras; ze $wini wloskiej rasy Duroc w formie uszlachetnionej zgodnie
z Wloska Ksiega Rodowodowa. Dopuszcza si¢ ponadto $winie pochodzace od knuréw innych ras lub
knuréw hybrydowych, pod warunkiem ze pochodza one z programéw selekeji lub krzyzowania zgod-
nych z celami okreSlonymi we Wloskiej Ksiedze Rodowodowej dla produkeji $win cigzkich. Nie ma
ograniczen co do geograficznego obszaru pochodzenia $win.

Niemniej wykluczone s3 osobniki o cechach sprzecznych z zalozonymi, ze szczegblnym uwzglednie-
niem zespotu napiecia u $win (PSS), genetyczne rodzaje i osobniki uznawane za niezgodne z warun-
kami specyfikacji produkcji oraz zwierzeta czystych ras, takich jak: belgijska Landrace, Hampshire,
Pietrain, Duroc i Spotted Poland.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Stosowana pasza musi by¢ zgodna ze standardami towarowymi. Zywienie oraz techniki hodowli muszg
gwarantowa¢ uzyskanie $win ciezkich dzigki umiarkowanemu codziennemu wzrostowi wagi.

Do zywienia $wifi o masie od 30 do 80 kilograméw Zywej wagi stosuje si¢ pasze okreslone w tabelach
nr 1 i nr 2 specyfikacji produkcji, przygotowane w taki sposob, aby masa sucha pochodzenia zbozo-
wego stanowila nie mniej niz 45 % catkowitej masy. Do zywienia $wifi o masie ponad 80 kg zZywej
wagi stosuje si¢ wylacznie pasze wymienione w tabeli nr 2, przygotowane w taki sposob, aby masa
sucha pochodzenia zbozowego stanowila nie mniej niz 55 % catkowitej masy.

taczna ilo$¢ podawanej serwatki i maslanki nie moze przekroczy¢ 15 litréw na sztuke dziennie.
Zawarto$¢ azotu pochodzacego z midta powinna by¢ nizsza niz 2 %.

taczna ilo§¢ odwodnionych ziemniakéw i manioku nie moze przekracza 15 % suchej masy dawki
zywieniowej. Dla wszystkich wskazanych wyzej parametréw dopuszczalna tolerancja wynosi nie wigcej
niz 10 %.

Charakterystyki skladu podawanej dawki zywieniowej musza by¢ takie, by zaspokoi¢ potrzeby zwierzat
w poszczegdlnych fazach cyklu hodowli, z uwzglednieniem celéw okreslonych w  specyfikacji
produkdji.

Dopuszcza si¢ uzupelnianie dawki Zywieniowej mineralami i witaminami w ilo$ciach okreslonych w
obowiazujacych przepisach ogdlnych.

Poszczegéine etapy produkgji, ktére muszg odbywaé si¢ ha wyznaczonym obszarze geograficznym:

Etap produkcji i dojrzewania ,Prosciutto di Norcia” musi odbywal si¢ na obszarze produkeji okres-
lonym w pkt 4.

Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegétowe zasady dotyczgce etykietowania:

,Prosciutto di Norcia” wprowadza si¢ do obrotu z odpowiednim oznaczeniem identyfikujagcym. Ozna-
czenie to sklada si¢ z logo zawierajacego wyrazenie ,Prosciutto di Norcia”, nanoszonego za pomoca
znakowania na gorgco. Okreslenie chronionego oznaczenia geograficznego ,Prosciutto di Norcia”
powinno by¢ wykonane wyraznymi i nieusuwalnymi znakami, wyraznie odrdzniajacymi si¢ od jakiego-
kolwiek innego napisu umieszczonego na etykiecie. Tuz za nim nalezy umiesci¢ napis ,Indicazione
geografica protetta” (Chronione Oznaczenie Geograficzne) lub skrét ,IGP”, ktére nalezy przettumaczyé
na jezyk kraju, w ktérym produkt jest wprowadzany do obrotu. Oznaczenia te powigzane s3 z logo
produktu. Zabrania si¢ dodawania jakiegokolwiek okreslenia, ktére nie zostalo wyraznie przewidziane.
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Dopuszcza si¢ jednak stosowanie okreslen, ktére zwigzane s3 z nazwami, firmami lub prywatnymi
znakami towarowymi, pod warunkiem ze nie majg znaczenia reklamujacego ani charakteru mogacego
wprowadzi¢ nabywce w blad. Dopuszcza si¢ réwniez stosowanie ewentualnych nazw gospodarstw
prowadzacych hodowle $win, z ktérych pochodzi produkt.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Geograficzny obszar przetwarzania ,Prosciutto di Norcia” obejmuje tereny w obrgbie gmin Norcia,
Preci, Cascia, Monteleone di Spoleto, Poggiodomo, polozone na wysokosci powyzej 500 m n.p.m.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny, o ktorym mowa w pkt 4, charakteryzuje si¢ wysokimi faficuchami gérskimi, ktére
uniemozliwiaja naplyw wilgotnego powietrza od strony morza, oraz przewazajacymi formacjami
wapiennymi, ktore umozliwiaja odprowadzanie wod deszczowych. Dzigki tym cechom, jak réwniez
wiedzy i do$wiadczeniu mieszkaficéw w dziedzinie pasterstwa i przetworstwa wieprzowiny nabytym
na przestrzeni lat, wytworzyly sie na tym obszarze geograficznym warunki naturalne i ludzkie opty-
malne dla produkgji szynki wysokiej jakosci.

Specyfika produktu:

,Prosciutto di Norcia” ma po rozcigciu wyglad spdjny, odcieni od rézowawego po czerwony i odznacza
si¢ charakterystycznym lekko korzennym zapachem, a jej smak jest pelny, ale nie stony.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub cechami charak-
terystycznymi produktu (w przypadku ChNP) lub okreslong jakoscig, renomg lub inng cechg charakterystyczng
produktu (w przypadku ChOG):

Wymagania okreslone dla ,Prosciutto di Norcia” ChOG sg SciSle zwigzane z warunkami $rodowisko-
wymi, jak réwniez z czynnikami ludzkimi, ktére charakteryzuja jego przetworstwo. Srodowisko natu-
ralne na tym obszarze nalezy uznaé za szczegdlnie sprzyjajace procesowi dojrzewania ze wzgledu na
cechy klimatu i terenu opisane w pkt 5.1. Ponadto sztuka konserwowania migsa wieprzowego w
rejonie Nursino byla znana juz w czasach starozytnego Rzymu. Z powodu ubogiego rolnictwa na tere-
nach gorskich i okreséw bezczynnoSci wymuszanych przez zimng pore roku, mieszkancy tych
obszaréw wyspecjalizowali si¢ w dzialalnosci zwigzanej z pasterstwem. Dziedzina ta byla wspierana w
okresie Republiki i Cesarstwa Rzymskiego, a takze w pdZniejszym okresie przez Pafistwo Koscielne, co
przyczynilto sie do rozwoju wsi na obszarze Lacjum. Tutejsi chlopi stali si¢ znawcami anatomii i uboju
$win oraz przetworstwa i konserwowania migsa wieprzowego, ktore bylo sprzedawane, solone i podda-
wane dojrzewaniu na pobliskich terenach w charakterystyczny, do dzisiaj praktykowany sposéb.

Odestanie do publikacji specyfikacji

Ze skonsolidowanym tekstem specyfikacji produkeji mozna zapozna¢ sie:

pod ponizszym adresem

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%2 0UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,
%201gp%20e%20Stg

lub

wchodzgc na strong internetowg Ministerstwa (www.politicheagricole.it) i wybierajac ,Prodotti di Qualita”
(z lewej strony ekranu), a nastepnie ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE (Reg CE 510/2006)".



