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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwa
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i $rodkow spozywczych, o ktorej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) nr 664/2014

(2023/C 197/03)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014 ().

Powiadomienie o zatwierdzeniu zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwa
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym, pochodzacego z panstwa cztonkowskiego
[Rozporzadzenie (UE) 1151/2012]

»,Maci de Alcobaga”
Nr UE: PGI-PT-0261-AMO01 - 15.3.2023
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa produktu
,Maci de Alcobaca”

2. Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Portugalia

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowe;j

Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich

4.  Opis zatwierdzonych zmian

Whiosek o zatwierdzenie zmian w specyfikacji produktu oznaczonego chroniong nazwg pochodzenia/chronionym oznaczeniem
geograficznym, gdy zmiany te nie sq nieznaczne

Opis

Szczegdtowe dane dotyczace etykietowania odnoszace si¢ do nazwy ChOG. Logo ,Maga de Alcobaga” zostalo usu-
nigte, aby:

uniknad sytuacji, w ktorej grafika staje si¢ z roku na rok przestarzala, nieodpowiednia lub nieaktualna;
umozliwi¢ korzystanie z ChOG przez podmioty, ktére nie naleza do grupy zarzadzajacej;

ograniczy¢ zrodla konfliktéw miedzy réznymi podej$ciami i strategiami marketingowymi.

() DzU.L179219.6.2014.,s.17.
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Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
»,Maci de Alcobaga”
Nr UE: PGI-PT-0261-AMO1 - 15.3.2022
ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Ma¢a de Alcobaga”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zalgcznikiem XI]

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Owoce odmian Casa Nova, Golden Delicious, Red. Delicious, Gala, Fuji, Granny Smith, Jonagold, Reineta i Pink, ktére
— jesli s3 produkowane na wyznaczonym obszarze geograficznym — charakteryzuja si¢ bardzo jedrnym i chrupkim
migzszem oraz wysokg zawarto$cig cukroéw i kwasow, co nadaje im stodko-cierpki smak i intensywny zapach.

Badania wlasciwosci odzywczych i funkcjonalnych odmian ,Macd de Alcobaca” (Tabela 1 — Almeida i Pintado,
2008 r.) wykazuje wysokie $rednie wartosci dla calkowitej zawartosci kwasow. Ma to kluczowe znaczenie dla propor-
cji cukréw i kwasow, ktéra nadaje jabtkom Alcobaca specyficzny zapach i stodko-cierpki smak, wyr6zniajace je spos-
r6d innych jablek.

Tabela 1

Analiza zawarto$ci rozpuszczalnych substangji stalych i kwasowo$ci miareczkowej uprawnych odmian jabtek

Sredni zakres wartosci dla odmian jabtek Zawarto$¢ rozpuszczalnych Kwasowos¢ miareczkowa
substangji stalych (g/100 g) (¢ jablczanu/100 g
10,2-15,3 0,2-0,76

Zr6dto: Domingos Almeida & Manuela Pintado, 2008. Caracterizagio nutritiva e funcional de variedades de Magdi de Alcobaga. Project Agro 937.

Jablka ,Maca de Alcobaga” posiadajg réwniez inne szczeg6lne cechy jakosciowe i wlasciwosci organoleptyczne, ktdre
sa uznawane za specyficzne i moga wynika¢ ze szczeg6lnych warunkéw Srodowiskowych na obszarze produkgji.
Obejmujg one bardzo jedrny, chrupki migzsz, intensywnie czerwony kolor w przypadku owocéw czerwonych i dwu-
kolorowych, intensywny zapach, wyraznie widoczne rozproszone przetchlinki na skérce oraz stale ordzawienia
w zaglebieniu szypulkowym.

Jablka ,Maca de Alcobaca” moga by¢ sprzedawane w nastepujacej postaci:
a) w calosci, ze skorkg lub obrane; oraz

b) w kawatkach, ze skorka lub obrane.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji ,Magd de Alcobaca”, od sadzenia drzewek w sadach do zbioru owocéw, odbywaja si¢
wylacznie na wyznaczonym obszarze geograficznym.
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3.5. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Zbiér jablek odbywa si¢ w chwili osiagni¢cia dojrzalosci umozliwiajacej im kontynuowanie procesu dojrzewania
i przechowywanie w chfodnym miejscu w odpowiednich warunkach. Jablka sa pakowane po uplywie odpowiedniego
czasu po zbiorze i dostarczeniu do zakladu przechowywania/pakowania. W odniesieniu do wszystkich operacji prze-
prowadzane sg kontrole i prowadzone rejestry umozliwiajace przesledzenie pochodzenia do Zrédla.

W przypadku innych form postaci handlowej musza by¢ spelnione wszystkie obowiazkowe wymogi dotyczace nie-
przetworzonych jablek, z wyjatkiem wielkosci i klasy.

Mycie, krojenie i pakowanie nie mogg powodowac zmiany cech charakterystycznych nieprzetworzonych jablek ,Macd
de Alcobaca”, za$ partie obranych lub pokrojonych jablek, ktore nie spelniaja warunkéw okreslonych dla produktu, sa
odrzucane. Jabka s3 myte w calo$ci w stanie niepokrojonym, tak aby operacja ta nie doprowadzita do zmiany charak-
teru produktu nieprzetworzonego.

Aby ograniczy¢ utlenianie, operacje obierania, krojenia i pakowania musza odbywac si¢ w chlodnym miejscu. Jabtka
muszg by¢ pakowane w opakowania barierowe wykonane ze specjalnej folii, ktéra uniemozliwia wnikanie powietrza,
i dzigki ktorej wewnatrz tworzy si¢ Srodowisko o niskiej zawartosci tlenu. Produkt musi by¢ przygotowywany na
sprzedaz, przechowywany i przewozony w chlodnych warunkach.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykiecie ,Maga de Alcobaga” po nazwie produktu nalezy umiesci¢ stowa ,Indicacio Geografica Protegida” lub
akronim ,IGP”.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Pod wzgledem administracyjnym wyznaczony obszar geograficzny obejmuje gminy Alcobaga, Batalha, Bombarral,
Cadaval, Caldas da Rainha, Leiria, Lourinh3, Marinha Grande, Nazaré, Obidos, Peniche, Porto de Mds, Rio Maior i Tor-
res Vedras.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar produkeji ,Maci de Alcobaga” znajduje si¢ mniej wigcej miedzy Serra dos Candeeiros i morzem, gdzie panuje
bardzo specyficzny mikroklimat. Mikroklimat ten, w polaczeniu z odpowiednia gleba, stwarzaja warunki sprzyjajace
uprawie jablek o wysokiej jakosci i o szczegdlnych wlasciwosciach organoleptycznych, ktére odrézniaja je od jablek
uprawianych w innych regionach.

Geografia fizyczna obszaru jest zrdznicowana, a zatem to wlasnie specyficzny mikroklimat — wyrdzniajacy sie od kli-
matu sgsiednich obszaréw — sprawia, Ze te odmiany jablek rozwijajg si¢ w sposob odmienny. Poniewaz obszar ten
znajduje sie blisko Atlantyku, temperatury s3 stale, przy czym srednia dzienna temp. wynosi okoto 15 °C. Srednie
roczne opady w okregu Alcobaga wahaja si¢ od 600 do 900 mm w poblizu gér Serra dos Candeeiros. Wilgotnos¢
powietrza jest powodowana bliskoiciag morza i przewaga wiatréw pétnocnych i péinocno-zachodnich. Jej warto§é
roczna wynosi okoto 80 %. Nastonecznienie, chociaz ostabione przez wpltyw Morza Srédziemnego, jest zalezne od
pokrywy chmur; jego $rednia warto$¢ wynosi od 2 400 do 2 500 godzin.

Bardzo specyficzny mikroklimat na tym obszarze — wyrézniajacy si¢ od klimatu sgsiednich obszaréw — sprawia, ze te
odmiany jablek tak dobrze rosng i rozwijaja sie lepiej niz gdzie indziej.

Opisane odmiany jablek, uprawiane na wyznaczonym obszarze geograficznym, sg bardzo jedrne i chrupkie. Charak-
teryzuje je przy tym wysoka zawarto$¢ cukréw i kwasow, nadajaca im specyficzny stodko-cierpki smak i intensywny
zapach.

W poréwnaniu do wartosci referencyjnych okre$lonych w tabelach opublikowanych przez Instituto Ricardo Jorge
(Tabela 2 — INSA, 2006 r.) $rednie wartosci stwierdzone w wyniku badania wlasciwosci odzywczych i funkcjonalnych
odmian ,Magd de Alcobaga” (Tabela 1 — Almeida i Pintado, 2008 r.) znacznie si¢ r6znia pod wzgledem calkowitej
zawartosci kwasow (niemal dwukrotnie).
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Tabela 2
Skladniki odzywcze jabtek
Energia Woda Wiékno Weglo- Kwasy Biatko Thuszcz ~ Popidt
(kcal/100  (g/100g)  pokar-  wodany orga-  (g/100g) (g/100g) (g/100g)
Jablko g mowe (g/100g)  niczne
(8/100 g) (8/100g)
57 82,9 2,1 13,6 0,20 0,2 0,5 0,32

Zrédio: INSA (2006).

Badanie zatytulowane Caracterizagdo nutritiva e funcional de variedades de Magd de Alcobaga zawiera migdzy innymi
wyniki dotyczgce sktadu odzywczego ,Maci de Alcobaca” (tabela 3). Wartosci okreslone w tabeli 3 pokazuja, ze $red-
nie wartoci weglowodanéw i bialek w ,Ma¢d de Alcobaga” s3 wyzsze niz wartosci w odniesieniu do wigkszosci
rodzajow innych jablek okreslone w Tabela da Composicdo de Alimentos wydanej przez Instituto Nacional de Satide Dr
Ricardo Jorge (tabela 2 — INSA, 2006).

Tabela 3

Skladniki odzywcze niektérych odmian jablka ,Maga de Alcobaga”. Warto$ci odnosza si¢ do masy Swiezej jadal-

53

nej cze$ci owocu (skérka i migzsz)

Energia Woda Wiékno Weglowo- Biatko Thuszcz Popiél
$rednie (kcal/100g) | (g/100¢) pokar- dany (g/100 g) (/100 g) (g/100 g)
wartosci dla mowe (g/100g)
odmian (g/100g)
52,7 84,5 2,1 14,9 0,37 0,10 0,22

Zr6dto: Domingos Almeida & Manuela Pintado, 2008. Caracterizagio nutritiva e funcional de variedades de Magii de Alcobaga. Projecto Agro
937.

Zwiazek przyczynowy zachodzacy miedzy charakterystyka obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku
ChOG)

Bez wzgledu na czynniki genetyczne (Iglesias et al., 2008; 2012) i ekofizjologiczne (Gonzalez-Talice et al., 2013),
ktore maja wplyw na jako$¢ i wlasciwosci organoleptyczne ,Magi de Alcobaga”, w szczeg6lnosci w zakresie barwy
i zapachu, nie mozna poming¢ znaczenia warunkéw Srodowiskowych, w szczegdlnosci temperatury i wilgotnosci.

Szczegblne warunki w zakresie temperatury i wilgotnosci panujace dzigki bliskosci morza i gérskich pasm Aire-Can-
deeiros-Montejunto przebiegajacych z péinocy na poludnie réwnolegle do wybrzeza determinujg sktad substanciji
odzywczych w ,Magi de Alcobaga”, ktéry sprawia, Ze jablka sg bardziej chrupiace i soczyste, wyrbzniajgc sie wsrdd
innych jablek.

Jablka te uzyskaly status ChOG nie tylko ze wzgledu na ich wyjatkowe cechy, ale takze ze wzgledu na prestiz, jakim od
wiekow ciesza si¢ na rynku.

Obszar produkcji ,Ma¢d de Alcobaca” odpowiada obszarowi historycznie znanemu jako Coutos de Alcobaga. Zostal
on pierwotnie wyznaczony w XII i XIII wieku z przyczyn politycznych i istnieja dowody na to, Ze rozciagat sie bardziej
na potudnie.

Nastepnie tereny nadajace si¢ pod uprawe, odpowiadajace obecnemu obszarowi produkji jablek, przejeli mnisi.
Uprawa owoc6w, zwlaszcza jablek, zaczela by¢ waznym rodzajem dzialalnosci. W czasach, gdy nie istniato wiele sto-

dyczy, jablka spozywano powszechnie na deser podczas wystawnych positkow. Wedlug M. Vieira Natividade ,mnisi
zawsze dogladali jabloni z wielkg troska”.
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Jablka uprawiane w regionie Alcobaga zyskiwaly rozglos dzigki swoim wlasciwosciom organoleptycznym: ,Posiadaly
wyrdzniajace je cechy: stopniowe przejicie od stodyczy do kwaskowatosci u poszczegdlnych licznych odmian; wspa-
nialy aromat, pickny zywy kolor...”. (Natividade, M. V.; 1912 — Frutas d’Alcobaga).

M. Vieira Natividade pisal rowniez: ,sadéw jabloniowych bylo tak wiele, ze w dalszym ciggu w regionie Alcobaca
stowo »owoc« oznacza jablko, za$ »sad« — sad jabloniowy”.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/frescos/docs/CE_maca_alcoba%C3%A7a_2021.pdf


https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/frescos/docs/CE_maca_alcoba%C3%A7a_2021.pdf
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