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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, kt6ra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2020/C 418/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONYM OZNACZENIEM
GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO”
Nr UE: PGI-IT-1514-AMO02 - 5.6.2020
ChNP () ChOG (X)
1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consorzio tutela Radicchio Rosso di Treviso IGP e Radicchio Variegato di Castelfranco IGP
Piazzale Indipendenza n. 2

31055 QUINTO DI TREVISO — TV (Whochy)

E-mail: consorzio@radicchioditreviso.it

Poswiadczony adres e-mail: mail@pec.radicchioditreviso.it

Consorzio di tutela Radicchio Rosso di Treviso IGP e Radicchio Variegato di Castelfranco IGP [Konsorcjum ochrony
,Radicchio Rosso di Treviso” ChOG oraz ,Radicchio Variegato di Castelfranco” ChOG] jest uprawnione do ztozenia
whniosku o zmiang zgodnie z art. 13 ust. 1 rozporzadzenia nr 12511 whoskiego Ministerstwa Rolnictwa, Zywnoéci
i Le$nictwa z dnia 14 pazdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy

3. Punkt specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
O Nazwa produktu
Opis produktu
Obszar geograficzny

Dowdd pochodzenia

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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X

Metoda produkgji

X

Zwigzek

X

Etykietowanie

X

Inne: odniesienia do organu kontrolnego, zmiany redakcyjne.

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany

Opis produktu
— Nastepujace zdanie w art. 1:

,Chronione oznaczenie geograficzne »Radicchio Rosso di Treviso« — zwane dalej \ChOG« — jest zastrzezone w sektorze
ogrodnictwa dla cykorii czerwonej odmiany pdznej i odmiany wezesnej, ktéra spelnia warunki i wymogi okreslone
w niniejszej specyfikacji produktu.”,

otrzymuje brzmienie:

,Chronione oznaczenie geograficzne »Radicchio Rosso di Treviso« — zwane dalej w skrdcie »ChOG« — jest zastrzezone
dla cykorii czerwonej odmiany pdZnej i odmiany wczesnej, ktéra spelnia warunki i wymogi okreslone w niniejszej
specyfikacji produktu.”.

Skresla si¢ wyrazenie ,w sektorze ogrodnictwa”, poniewaz jest to okreslenie zbedne. Jest to zmiana redakcyjna.
— W art. 4 akapit pierwszy nastepujacy tekst:

,2Uprawy przeznaczone do produkcji »Radicchio Rosso di Treviso« ChOG muszg sktadaé si¢ z roslin pochodzacych
z rodziny astrowatych — gatunku Cichorium intybus L. — péznej (tardivo) lub wczesnej (precoce) odmiany dzikiej
cykorii.”,

zostaje przeniesiony do art. 2, w ktérym staje si¢ akapitem pierwszym. Jest to zmiana redakcyjna.
— Ponizszy tekst art. 6:

W chwili wprowadzenia do obrotu cykoria oznaczona chronionym oznaczeniem geograficznym (ChOG) »Radicchio
Rosso di Treviso« musi posiadaé nastepujace cechy:

1. Odmiana pdZna »Radicchio Rosso di Treviso«

a) Wyglad: pedy regularne, jednakowe i geste; zbite, okrywajace liscie, z tendencja do zamykania gléwki w czesci
wierzcholkowej; gléwka zakoficzona czgscia starannie wypielegnowanego korzenia o dlugosci proporcjonalnej
do wielkosci gtéwki, ale w zadnym wypadku nie wigkszej niz 6 cm.

b) Kolor: blaszki lisci maja intensywny kolor czerwonego wina, a ich boczne unerwienie jest stabo rozwinigte; zytka
grzbietowa (gléwne unerwienie) ma kolor bialy;

¢) Smak: zylka grzbietowa ma przyjemnie gorzkawy smak i chrupka konsystencje.

d) Wielko§¢: minimalna masa gléwki wynosi 100 g, minimalna Srednica przy szyjce korzeniowej wynosi 3 cm, a dhu-
g0§¢ (bez korzenia) to 12-25 cm.

Cechy odmiany pdznej »Radicchio Rosso di Treviso« jako produktu wprowadzanego do obrotu okresla si¢ w nastepu-
jacy sposéb:

— idealnie dojrzala,

— blyszczacy, jaskrawoczerwony kolor blaszki lisciowe;j,

— unerwienie gléwne w kolorze bialym,

— odpowiednio geste gtowki,

— wielko$¢ od $redniej do duzej,

— gléwki jednakowej wielkosci i dhugosci,

— wyglad po pielegnacji: starannie wyczyszczona i bez skaz,

— korzen proporcjonalny do gtéwki i nie dtuzszy niz 6 cm.



3.12.2020 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 418/11

2. Odmiana wczesna »Radicchio Rosso di Treviso«
a) Wyglad: gléwka duza, wydtuzona, Sci$le zamknieta, z niewielkim korzeniem.

b) Kolor: liScie majg mocno zarysowane zytki gtéwne koloru biatego, ktére rozgaleziaja si¢ na wiele matych zylek na
tle intensywnej czerwieni dobrze rozwinigtej blaszki lisciowej.

¢) Smak: liScie o smaku lekko gorzkawym i Srednio chrupkiej konsystencji.
d) Wielkos¢: minimalna masa gléwek wynosi 150 g, a dtugos¢ gtéwki (bez korzenia) to 15-25 cm.

Cechy odmiany wczesnej »Radicchio Rosso di Treviso« jako produktu wprowadzanego do obrotu okresla si¢ w naste-
pujacy sposob:

— idealnie dojrzata,

— jaskrawoczerwony kolor blaszki liSciowej przerywany delikatnym bialym unerwieniem,
— odpowiednio geste gtéwki,

— wielko$¢ od $redniej do duze;j,

— glowki jednakowej wielkosci,

— wyglad po pielegnacji: starannie wyczyszczona i bez skaz,

— korzen proporcjonalny do gtéwki i nie dtuzszy niz 4 cm.”,

zostaje przeniesiony do art. 2 i otrzymuje brzmienie:

,Cechy produktu

W chwili wprowadzenia do obrotu cykoria oznaczona chronionym oznaczeniem geograficznym (ChOG) »Radicchio
Rosso di Treviso« musi posiadaé nastgpujace cechy:

1. Odmiana pézna »Radicchio Rosso di Treviso«

a) Wyglad: pedy regularne, jednakowe i geste; zbite, okrywajace liScie, z tendencja do zamykania glowki w czesci
wierzchotkowej; gléwka zakonczona czescig starannie wypielegnowanego korzenia o dlugosci proporcjonalnej
do wielkosci gléwki, ale w zadnym wypadku nie wigkszej niz 6 cm.

b) Kolor: blaszki liSci maja intensywny kolor czerwonego wina, a ich boczne unerwienie jest stabo rozwinigte; zylka
grzbietowa (gtéwne unerwienie) ma kolor bialy;

¢) Smak: zytka grzbietowa ma przyjemnie gorzkawy smak i chrupka konsystencje.

d) Wielko§¢: minimalna masa gléwki wynosi 100 g, minimalna $rednica przy szyjce korzeniowej wynosi 3 cm, a dtu-
g05¢ (bez korzenia) to 10-25 cm.

Mniejszej wielkosci glowki odmiany p6Znej »Radicchio Rosso di Treviso« sg przeznaczone wylacznie do celéw prze-
tworstwa.

Cechy odmiany péznej »Radicchio Rosso di Treviso« jako produktu wprowadzanego do obrotu okresla si¢ w nastepu-
jacy sposéb:

— idealnie dojrzata,

— blyszczacy, jaskrawoczerwony kolor blaszki liSciowej,

— unerwienie gléwne w kolorze bialym,

— odpowiednio geste gtéwki,

— wielko$¢ od $redniej do duze;j,

— glowki jednakowej wielkosci i dtugosci,

— wyglad po pielegnacji: starannie wyczyszczona i bez skaz,

— korzen proporcjonalny do gléwki i nie dluzszy niz 6 cm.

2. Odmiana wczesna »Radicchio Rosso di Treviso«
a) Wyglad: gléwka duza, wydtuzona, Sci$le zamknigta, z niewielkim korzeniem;

b) Kolor: liScie maja mocno zarysowane zytki gtéwne koloru bialego, ktére rozgaleziajg si¢ na wiele malych zylek na
tle intensywnej czerwieni dobrze rozwinietej blaszki lisciowej;

¢) Smak: licie 0 smaku lekko gorzkawym i $rednio chrupkiej konsystencji.

d) Wielkos¢: minimalna masa gléwek wynosi 150 g, a dtugos¢ gtéwki (bez korzenia) to 15-25 cm.
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Cechy odmiany wczesnej »Radicchio Rosso di Treviso« jako produktu wprowadzanego do obrotu okresla si¢ w naste-
pujacy sposdb:

— idealnie dojrzata,

— jaskrawoczerwony kolor blaszki li§ciowej przerywany delikatnym biatym unerwieniem,
— odpowiednio geste gtéwki,

— wielko$¢ od $redniej do duzej,

— gléwki jednakowej wielkosci,

— wyglad po pielegnacji: starannie wyczyszczona i bez skaz,

— korzen proporcjonalny do gléwki i nie dtuzszy niz 4 cm.”.

A Scislej:

a) Artykul wprowadza si¢ za pomoca nastepujacego nowego okreslenia: , Charakterystyka produktu”. Jest to zmiana
redakcyjna.

b) W przypadku odmiany pdznej dtugos¢ (bez korzenia) zmienia si¢ z 12-25 cm na 10-25 cm. Zmiana ta jest uza-
sadniona nowymi wymogami rynkowymi i ma na celu osiagnigcie nowych handlowych celéw referencyjnych.
Dzigki tej zmianie konsumenci beda mieli dostep do produktu mniejszej wielkosci, ktéry doskonale nadaje si¢ do
pakowania na tackach i przygotowywania jako produkt z kategorii ,Quarta Gamma”.

¢) Wprowadzenie zdania: ,Mniejszej wielkosci gléwki odmiany pdznej »Radicchio Rosso di Treviso« sg przeznaczone
wylacznie do celow przetwérstwa” umozliwia wykorzystanie gtéwek o wielkosci mniejszej niz 10 cm w celu ulat-
wienia procesu produkgji produktéw przetworzonych na bazie ,Radicchio Rosso di Treviso”, ktére cieszg si¢ coraz
wigkszym zainteresowaniem laboratoriéw rzemieslniczych i przemystu spozywczego.

d) Zmiana dotyczaca cech odmiany wczesnej ,Radicchio Rosso di Treviso” jako produktu wprowadzanego do obrotu,
ktéra uzupelnia tekst: ,korzen proporcjonalny do gléwki i nie dtuzszy niz 4 cm” wyrazeniem: ,korzen proporcjo-
nalny do gléwki i nie dtuzszy niz 4 cm”, stanowi zmiang redakcyjng majaca na celu poprawe doktadnosci specyfi-
kacji.

Powyzsze zmiany majg zastosowanie do pkt 4.2 ,Opis” streszczenia opublikowanego w Dz.U. C 279 z 22.11.2007

oraz do odpowiedniego punktu jednolitego dokumentu.

Obszar geograficzny

— Ponizszy tekst art. 2:

,Cykoria czerwona, ktérej mozna przyznaé przedmiotowe ChOG, to cykoria czerwona, ktéra jest produkowana,
przetwarzana i pakowana wylacznie na terytorium prowincji Treviso, Padwa i Wenecja, przedstawionych ponizej,
przez producentéw na odpowiednich gruntach przeznaczonych kazdego roku pod te uprawe.”,

przeniesiono do art. 3, w ktérym staje si¢ akapitem pierwszym. Jest to zmiana redakcyjna.

Dowéd pochodzenia

— Ze wzgledu na przemieszczenie akapitéw, o ktérych mowa w punktach ,Opis produktu” i ,Metoda produkcji”,
art. 4 specyfikacji produktu otrzymuje brzmienie:

,Kazdy etap procesu produkgji jest monitorowany wraz z rejestracjg wszystkich produktéw wchodzacych i wychodza-
cych. Poprzez monitorowanie zapewnia si¢ identyfikowalno$¢ produktu, jak réwniez poprzez umieszczanie dzialek,
nazw producentéw i podmiotéw pakujacych w wykazach prowadzonych w tym celu przez jednostke certyfikujaca,
poprzez prowadzenie rejestrow produkji i pakowania, a takze — na koniec roku gospodarczego — terminowe o$wiad-
czenia dotyczace wyprodukowanych ilosci, przedkladane jednostce certyfikujacej. Wszystkie osoby fizyczne lub
prawne figurujace w tych wykazach podlegaja kontroli przeprowadzanej przez organ kontrolny, zgodnie z przepisami
specyfikacji produktu i z powigzanym planem kontroli”.

Celem zmiany jest okreslenie dziatan gwarantujacych pochodzenie produktu, zgodnie z art. 7 lit. d) rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012.

Metoda produkdji

— Wart. 4 akapit czwarty:

,Gesto§¢ uprawy w trakcie siewu, przesadzania i przerzedzania »Radicchio Rosso di Treviso« nie moze przekraczaé 8
rodlin na metr kwadratowy.”,
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zostaje przeniesiony do art. 5, w ktérym staje si¢ akapitem pierwszym. Jest to zmiana redakcyjna.
— Woart. 4 akapit piaty i szsty:

,Aby produkt kwalifikowat si¢ do ChOG »Radicchio Rosso di Treviso«, maksymalna produkcja przypadajaca na hektar
powierzchni nie moze przekraczaé nastgpujacych limitéw (nie dopuszcza si¢ Zadnej tolerancji):

1) odmiana pézna —7 000 kg/ha
2) odmiana wczesna — 9 000 kg/ha

Maksymalna masa jednostkowa gtéwek, ktore skladajg si¢ na produkt koficowy, nie moze przekraczaé nastgpujacych
limitéw (nie dopuszcza si¢ zadnej tolerancji):

1) odmiana p6zna - 0,400 kg
2) odmiana wczesna — 0,500 kg.”,
zostajg przeniesione do art. 5, ktGrego staja si¢ ostatnimi akapitami, i otrzymuja brzmienie:

,Aby produkt kwalifikowat si¢ do ChOG »Radicchio Rosso di Treviso«, maksymalna produkcja przypadajgca na hektar
powierzchni nie moze przekraczaé nastgpujacych limitéw (nie dopuszcza si¢ Zadnej tolerancji):

1) odmiana pézna — 12 000 kg/ha
2) odmiana wczesna — 15 000 kg/ha

Maksymalna masa jednostkowa gtéwek, ktore skladajg si¢ na produkt koficowy, nie moze przekraczaé nastepujacych
limitéw (nie dopuszcza si¢ zadnej tolerancji):

1) odmiana pézna — 0,400 kg
2) odmiana wczesna — 0,500 kg.”.

Udoskonalenie technik produkgji i ochrony fitosanitarnej cykorii na otwartym polu, zapewniajacych lepszy wzrost
pedow i lepsze ukorzenienie roslin, wykorzystanie maszyn i narzedzi przyspieszajacych przetwarzanie i — przede
wszystkim — etapy zbioréw, oraz masowa selekcja w celu poprawy wydajnosci roélin umozliwiajg obecnie zwigksze-
nie produkcji na hektar w poréwnaniu z 1996 r., w ktérym uzyskano ChOG. Z tego powodu wlasciwe wydaje sie
dostosowanie produkcji do realiéw, co potwierdzaja niektére badania odmianowe oraz sprawozdania techniczne
i naukowe.

Celem jest rowniez podkreslenie stopnia, w jakim tymczasowe przechowywanie w miejscach klimatyzowanych, na
etapie wstepnego bielenia, przyczynia si¢ do gwaltownego wzrostu wydajnosci produkgji, a tym samym do poprawy
naturalnej jakosci produktu. Bez tej metody zbiory bylyby czesto niewlasciwie zaplanowane i nieskuteczne w przy-
padku utrzymywania si¢ niekorzystnych warunkéw pogodowych, takich jak nadmierne opady deszczu lub chléd;
przechowywanie produktu w chlodni daje zatem producentom mozliwos¢ lepszego zaplanowania etapéw zbioréw,
z doktadnym uwzglednieniem warunkéw pogodowych oraz dostgpnosci srodkéw i zasobéw ludzkich, tak aby unik-
ngé przestojow, a przede wszystkim ryzyka utraty produktu na polu ze wzgledu na niekorzystne warunki pogodowe.

Powyzsze zmiany majg zastosowanie do pkt 4.5 ,Metoda produkgji” streszczenia opublikowanego w Dz.U. C 279
2 22.11.2007.

Artykul 5

Tekst w art. 5 i pkt 4.5 ,Metoda produkcji” streszczenia:

,Przesadzanie sadzonek nalezy przeprowadza¢ corocznie w okresie do konica sierpnia.”,
otrzymuje brzmienie:

,Przesadzanie sadzonek nalezy przeprowadzaé corocznie w okresie do 10 wrze$nia.”.

Zmiana daty granicznej dla przesadzania jest konieczna, aby rozwigzaé problemy zwigzane ze znacznym wzrostem
letnich temperatur i klimatycznym wydtuzeniem lata. Ograniczone odroczenie terminu przesadzania pozwala sku-
teczniej ochronic rosliny péznej odmiany cykorii przed stresem przesadzania.

— Tekst w art. 5 i pkt 4.5 ,Metoda produkgji” streszczenia:

,1) Zbiér odmiany péznej »Radicchio Rosso di Treviso« odbywa si¢ poczawszy od 1 listopada i w kazdym przypadku
po co najmniej dwukrotnym oszronieniu uprawy, co sprzyja czerwonemu zabarwieniu rosliny.”,
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otrzymuje brzmienie:
,Zbiér odmiany pdznej »Radicchio Rosso di Treviso« odbywa si¢ poczawszy od 20 pazdziernika.”.

Uwaga, jaka producenci niezmiennie po$wigecaja zmianie klimatu i wymogom handlowym, oraz rosngcy popyt u pro-
ducentéw na produkty dostepne przez duzszy czas umozliwily, dzigki selekcji masowej, identyfikacje i wybor przed-
miotéw (ro$lin), ktére dobrze dostosowuja si¢ do wezesnych zbioréw, przy jednoczesnym przestrzeganiu wymogow
dotyczgcych upraw odmiany péznej. Cechy i wlasciwosci organoleptyczne tych selekcji zaleza od warunkéw sezonu
i technik uprawy, w zwiazku z czym przeprowadzone badania z czasem potwierdzily, Ze dwa przymrozki przewi-
dziane w aktualnej specyfikacji nie sg konieczne. Podczas badania produkty te sa wysoko cenione przez konsumen-
tow.

— Skresla si¢ w art. 5 numeracje ,2)", ktdra staje si¢ zbyteczna na poczatku nastepujacego akapitu: ,2) Zbi6r
odmiany péznej »Radicchio Rosso di Treviso« odbywa si¢ poczawszy od 1 wrzesnia.”.

— W tekscie art. 5 stowa ,w art. 6” na konicu drugiego akapitu ,Pedzenie i bielenie” oraz stowa ,w art. 6 ponizej” na

koncu akapitu zatytutowanego ,Wiazanie” zostaja zmienione w nastgpujacy sposéb: ,w art. 2 powyzej”, w celu
uwzglednienia fragmentéw opisanych powyzej, ktére zostaly przeniesione z jednego artykutu do drugiego.

Zwigzek

— Woart. 4 akapity drugi i trzeci:

,Warunki panujgce w gospodarstwie oraz metody uprawy na gruntach przeznaczonych do produkcji »Radicchio
Rosso di Treviso« ChOG musza pozostawal w zgodzie z tradycyjnie stosowanymi metodami na obszarze produkcji
i méc zapewni¢ produktowi jego charakterystyczne wlasciwosci.

Do prowadzenia produkcji odmiany pdznej i wezesnej »Radicchio Rosso di Treviso« nadajg sie gleby, ktore sg Swieze,
glebokie, dobrze osuszone i niezbyt bogate w skladniki odzywcze, zwlaszcza w azot, i ktére nie sg glebami alkalicz-
nymi. Szczegdlnie odpowiednie do uprawy sg tereny o glebach gliniastych i piaszczystych, znajdujacych si¢ na daw-
nych gruntach popowodziowych poddanych procesowi odwapnienia. Odpowiedni klimat charakteryzuja wystarcza-
jace opady i umiarkowane maksymalne temperatury w porze letniej, sucha jesien oraz wczesna zima
z temperaturami spadajacymi do minus 10 °C”

zostajg przeniesione do art. 6, ktérego staja si¢ akapitem pierwszym i drugim. Jest to zmiana redakcyjna.

Powyzsze zmiany maja zastosowanie do pkt 5 ,Zwigzek” jednolitego dokumentu.

— Po przeniesieniu z art. 4 pierwszych dwdch akapitéw dodaje si¢ akapit w brzmieniu:

,Wlasciwosci »Radicchio Rosso di Treviso« wynikajg z warunkéw Srodowiskowych oraz czynnikéw naturalnych i ludz-
kich na obszarze produkgji. Historia, ewolucja, wielowiekowe tradycje lokalnych gospodarstw i hodowcow warzyw,
charakterystyka terenu, warunki klimatyczne, temperatura wody gruntowej, wszystkie te czynniki stanowig jedno-

znaczne potwierdzenie zwigzku »Radicchio Rosso di Treviso« ze Srodowiskiem, w ktérym jest ona uprawiana.”.

Zmiana ma na celu doprecyzowanie zwigzku miedzy wlasciwosciami produktu a obszarem produkgji.

Etykietowanie
— Tekst art. 8:

,W odniesieniu do kazdego zbioru prowadzacy uprawe musi odnotowaé datg rozpoczecia zwigzanych z tym czyn-
nosci w specjalnym rejestrze gospodarstwa.

W odniesieniu do kazdej kampanii produkcyjnej prowadzacy uprawe informuje organ kontrolny o ilosci produkcji
konicowej, gotowej do wprowadzenia do obrotu dla kazdej odmiany cykorii.

Prowadzacy uprawe wykazuje jednoczesnie powyzsza ilos¢ w rejestrze gospodarstwa, odnotowujgc date dostawy do
podmiotu pakujacego, z wyjatkiem przypadku, gdy sam dokonuje pakowania produktu.”,

skregla si¢ i zastepuje tekstem art. 9.

Skreslenie tekstu art. 8 jest uzasadnione faktem, Ze jego tre$¢ jest stosowana w nowym brzmieniu art. 4.
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— Wart. 9 i pkt 4.5 ,Metoda produkgji” streszczenia, tekst w brzmieniu:
,Cykoria wprowadzana do obrotu i opatrzona ChOG »Radicchio Rosso di Treviso« musi by¢ pakowana:

a) w odpowiednie pojemniki o podstawie 30 x 50 cm lub 30 x 40 cm i maksymalnej objetosci réwnej 5 kg pro-
duktu;

b) w odpowiednie pojemniki o podstawie 40 x 60 cm i maksymalnej objetosci réwnej 7,5 kg produktu;
¢) w odpowiednie pojemniki o innych wymiarach pod warunkiem, ze mieszcza one nie wigcej niz 2 kg produktu.

Kazdy pojemnik nalezy zapieczetowaé w taki sposob, aby wyjecie jego zawartosci nie bylo mozliwe bez zniszczenia
pieczeci.”,

otrzymuje brzmienie:

,Cykoria wprowadzana do obrotu i opatrzona ChOG »Radicchio Rosso di Treviso« musi by¢ pakowana w pojemniki
nadajace si¢ do zastosowan spozywczych i o catkowitej masie nieprzekraczajacej 10 kg. Dozwolone jest indywidualne
pakowanie glowek, w tym stosowanie woreczkow na jedna gtéwke wykonanych z materialu przeznaczonego do
zastosowan spozywczych.

W przypadku gdy produkt przeznaczony jest do przetworzenia, moze by¢ wprowadzany do obrotu w odpowiednich
pojemnikach (skrzyniach), pod warunkiem ze ich masa netto nie przekracza 250 kg.

Wszystkie pojemniki muszg posiadaé mozliwg do zaplombowania pokrywe, co stanowi gwarancje dla konsumenta
koficowego. W przypadku sprzedazy detalicznej w opakowaniach o masie przekraczajacej 1 kg netto, produkt
mozna wyjac ze skrzynek, co doprowadzi do zerwania plomby, oraz sprzedawaé pojedyncze gtéwki konsumentowi
koncowemu.”.

Stale wprowadzane innowacje w przemysle opakowaniowym oraz uwzglednienie koniecznosci prowadzenia coraz
bardziej skutecznych i atrakcyjnych kampanii marketingowych, wraz z potrzebami nowoczesnej dystrybucji i konsu-
mentéw, sprawiaja, ze konieczne jest umozliwienie wigkszej elastycznosci i innowacji w wyborze opakowar. Ponadto
zastosowanie odpowiednich pojemnikéw (skrzyr) o maksymalnej pojemnosci 250 kg jest niezbedne z uwagi na
wymog dotyczacy dostarczenia produktu do przemystu przetworczego w pojemnikach, ktére sg lepiej dostosowane
do wymogdw transportowych i przetwércezych, i tym samym prowadzg do obnizenia kosztéw przetwarzania.

Oprécz wymogu zapewnienia zaplombowanej pokrywy, ktéry nadal ma zastosowanie do pojemnikéw na ChOG
,Radicchio Rosso di Treviso”, istnieje nowy przepis dotyczacy punktow sprzedazy, w ktorym dopuszcza si¢ otwieranie
opakowan o masie netto przekraczajacej 1 kg w celu umozliwienia sprzedazy pojedynczych gléwek konsumentowi
konficowemu, poniewaz konsument koficowy rzadko kupuje cate pudetko o masie netto przekraczajacej 1 kg.

Powyzsze zmiany majg zastosowanie do pkt 3.6 ,Zwigzek” jednolitego dokumentu.
— Art. 91 pkt 4.8 ,Etykietowanie” streszczenia:

,Pojemniki muszg by¢ oznaczone napisem zlozonym z drukowanych liter réwnej wielkosci o nastepujacej tresci:
»Radicchio Rosso di Treviso IGP«, ktéremu towarzyszy okreslenie »tardivo« (odmiana pézna) lub »precoce« (odmiana
wezesna). Oznaczenie na pojemnikach musi takze zawierac:

nazwe lub nazwe firmy oraz adres lub siedzibe pojedynczego producenta i/lub zwigzku producentéw iflub podmiotu
pakujacego,

jak rowniez dodatkowe informacje, pod warunkiem Ze nie majg one charakteru reklamowego i nie wprowadzaja kon-
sumenta w blad, jesli chodzi o rodzaj i cechy charakterystyczne produktu.”,

otrzymuje brzmienie:

,Pojemniki muszg by¢ oznaczone napisem zlozonym z drukowanych liter — dobrze widocznym na etykietach prze-
znaczonych do tego celu — o nastepujacej tresci: »Radicchio Rosso di Treviso IGP«, ktéremu towarzyszy okreslenie »tar-
divo« (odmiana p6zna) lub »precoce« (odmiana wczesna). Oznaczenie na pojemnikach moze takze zawiera¢ ewen-
tualne dodatkowe informacje, pod warunkiem ze nie majg one charakteru reklamowego i nie wprowadzaja
konsumenta w blad, jesli chodzi o rodzaj i cechy charakterystyczne produktu.”.

Dodaje si¢ mozliwo$¢ umieszczenia informacji przewidzianych w specyfikacji ,na etykietach przeznaczonych do tego
celu”, poniewaz cykoria moze by¢ zapakowana w opakowania anonimowe, takie jak plastikowe pudelka bez logo
i bez graficznego przedstawienia gospodarstwa; w zwigzku z tym wlasciwe wydaje si¢ dodanie tego uscilenia.

Nalezy ponadto podkresli¢, Ze oznaczenia majgce na celu identyfikacje produktu i przedsigbiorstwa/gospodarstwa
oraz oznaczenia dotyczace identyfikowalnosci sa obowigzkowe i prawnie obowigzujace. Dlatego to, co wskazano
,dodatkowo” wzgledem tego, co jest przewidziane w przepisach, byloby — silg rzeczy — fakultatywne, a nie obowigz-
kowe.

— Wart. 9 specyfikacji produktu dodaje si¢ ustep w brzmieniu:

W przypadku odmiany wczesnej, jezeli pojemnik nie pozwala na zobaczenie produktu gotym okiem, okreslenie »pre-
coce« musi znajdowac¢ si¢ obok nazwy na samym pojemniku zapisane czcionkg tej samej wielkosci.”.
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Celem zmiany jest umozliwienie odréznienia odmiany wczesnej ChOG ,Radicchio di Treviso”, jezeli zapakowany pro-
dukt nie jest widoczny gotym okiem.

Powyzsze zmiany majg zastosowanie do pkt 3.6 ,Zwigzek” jednolitego dokumentu.

— W jednolitym dokumencie wprowadza si¢ nastgpujace logo obu rodzajow nazw:

Radicchio
Rosso
diTreviso

Radicchio
Rosso
diTreviso

IGP
w Tardivo

I6P

Precoce

Inne

Organ kontrolny
Tekst art. 7:

W celu zapewnienia kontroli etapéw produkeji, przetwarzania i pakowania »Radicchio Rosso di Treviso« ChOG
wykaz producentéw i podmiotéw pakujacych, ktorzy cheg skorzystaé z ChOG, jest prowadzony — dla kazdej kampa-
nii produkcyjnej — przez organ zatwierdzony na podstawie art. 10 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

Producenci cykorii, ktérzy moga zostaé wpisani do wykazu, to ci, ktérzy z jakiegokolwiek tytutu eksploatujg grunty
na obszarze okre$lonym w art. 3 niniejszej specyfikacji, przeznaczone pod uprawe pdznej lub wezesnej odmiany
»Radicchio Rosso di Trevisox.

Aby méc korzysta¢ z ChOG »Radicchio Rosso di Treviso«, producenci muszg zarejestrowac si¢ w tym wykazie, dla
kazdej kampanii produkcyjnej, i co roku deklarowac rodzaje, powierzchnie uprawy oraz ilosci wyprodukowane
i dostarczone do podmiotu pakujacego.

Whioski o rejestracje nalezy sklada¢ do organu kontrolnego przed 31 maja kazdego roku, zgodnie z procedurami
ustanowionymi w planie kontroli.

Podmioty pakujace sg zobowigzane do przestania zatwierdzonemu organowi kontrolnemu deklaracji ich rocznej
pakowanej produkcji, w podziale na rodzaje uzytej cykorii.”,

skresla si¢ i zastepuje tekstem o nastepujacym brzmieniu:

Weryfikacje zgodnosci ze specyfikacja przeprowadza si¢ zgodnie z art. 37 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012. Orga-
nem kontrolnym odpowiedzialnym za sprawdzanie specyfikacji produktu jest CSQA Certificazioni S.r.l z siedzibg
w Thiene (VI), - I - Via San Gaetano n. 74, tel.: (39) 0445 313011, faks: (39) 0445 313070, adres e-mail: csqa@csqa.
it, Pec: csqa@legalmail.it.”.

Skreslenie z art. 7 akapitu pierwszego, trzeciego, piatego i szostego jest uzasadnione faktem, Ze ich tres¢ znajduje odz-
wierciedlenie — nawet jesli zostala przeredagowana — w nowym brzmieniu art. 4.

Skresla si¢ z art. 7 akapit drugi, poniewaz uznaje si¢ go za zbedny ze wzgledu na tres¢ nowego akapitu pierwszego
art. 3.

Skresla si¢ akapit czwarty, poniewaz zawarte w nim informacje s3 przewidziane w planie kontroli.

Ponadto zmiana ta polega na dostosowaniu podstaw prawnych i wyznaczeniu jednostki certyfikujacej odpowiedzial-
nej za przeprowadzanie kontroli zgodnosci ze specyfikacja produktu.

Zmiana dotyczy réwniez pkt 4.7 ,Organ kontrolny” streszczenia.

Zmiany redakcyjne
Tytuly artykutéw specyfikacji produktu otrzymujg nastepujace brzmienie:
Artykul 1 ,Nazwa” [fr. ,Nom”] zostaje przemianowany na ,Nazwa” [fr. ,Dénomination”].

Artykul 2 ,Zastosowanie” zostaje przemianowany na ,Opis produktu”.
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Artykul 3 ,Geograficzny obszar produkcji” zostaje przemianowany na ,Wyznaczony obszar geograficzny”.
Artykut 4 ,Cechy zwigzane ze Srodowiskiem” zostaje przemianowany na ,Dowéd pochodzenia”.
Artykut 5 ,Metoda uprawy” zostaje przemianowany na ,Metoda produkgji”.

Artykul 6 ,Cechy jako produktu wprowadzanego do obrotu” zostaje przemianowany na ,Zwiazek migdzy produktem
a obszarem produkcji”.

Artykut 7 ,Identyfikowalno$¢ i kontrola” zostaje przemianowany na ,Organ kontrolny”.
Artykul 8 ,O$wiadczenie dotyczace wielkoSci produkcji” zostaje przemianowany na ,Etykietowanie”.

W pkt 4.2 ,Opis” tiret drugie streszczenia (Dz.U. C 279 z 22.11.2007, s. 13) nalezy zglosi¢ i poprawi literowke: jest
napisane ,costala” zamiast ,costola”. Zmiana dotyczy specyfikacji produktu.

W pkt 4.3 ,Obszar geograficzny” streszczenia nalezy zglosi¢ i poprawi literéwke, kt6ra wkradta si¢ do zapisu nazwy
gminy w prowingji Padwa: jest napisane ,Camposanpiero” zamiast ,Camposampiero”. Zmiana dotyczy specyfikacji

produktu.
JEDNOLITY DOKUMENT
,»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO”
Nr UE: PGI-IT-1514-AM02 - 5.6.2020
ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa

,Radicchio Rosso di Treviso”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wihochy

3. Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego

3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone.

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Uprawy przeznaczone do produkgji ,Radicchio Rosso di Treviso” ChOG muszg sklada¢ si¢ z roslin pochodzacych
z rodziny astrowatych — gatunku Cichorium intybus L. — p6Znej (tardivo) lub wczesnej (precoce) odmiany dzikiej cyko-
rii.

W chwili wprowadzenia do obrotu cykoria oznaczona chronionym oznaczeniem geograficznym ,Radicchio Rosso di
Treviso” musi posiadaé nastepujace cechy:

Odmiana pézna ,Radicchio Rosso di Treviso”

a) Wyglad: pedy regularne, jednakowe i geste; zbite, okrywajace liscie, z tendencja do zamykania gléwki w czesci
wierzchotkowej; gtéwka zakoniczona czgScig starannie wypielegnowanego korzenia o dtugosci proporcjonalnej
do wielkosci gtéwki, ale w Zadnym wypadku nie wigkszej niz 6 cm.

b) Kolor: blaszki lisci majg intensywny kolor czerwonego wina, a ich boczne unerwienie jest stabo rozwinigte; zytka
grzbietowa (gléwne unerwienie) ma kolor bialy;

¢) Smak: zylka grzbietowa ma przyjemnie gorzkawy smak i chrupka konsystencje.

d) Wielkos¢é: minimalna masa gtéwki wynosi 100 g, minimalna $rednica przy szyjce korzeniowej wynosi 3 cm, a dtu-
g0$¢ (bez korzenia) to 10-25 cm.

Mniejszej wielkosci glowki odmiany péznej ,Radicchio Rosso di Treviso” moga by¢ przeznaczone wylacznie do celow
przetworstwa.

Cechy odmiany péznej ,Radicchio Rosso di Treviso” jako produktu wprowadzanego do obrotu okresla si¢ w nastgpu-
jacy sposéb:

— idealnie dojrzata,
— blyszczacy, jaskrawoczerwony kolor blaszki lisciowe;j,
— unerwienie gléwne w kolorze bialym,

— odpowiednio geste gtéwki,



C 418/18 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 3.12.2020

— wielko$¢ od $redniej do duzej;

— glowki jednakowej wielkosci i dtugosci,

— wyglad po pielegnacji: starannie wyczyszczona i bez skaz,

— korzen proporcjonalny do gléwki i nie dluzszy niz 6 cm.

Odmiana wczesna ,Radicchio Rosso di Treviso”

a) Wyglad: gtéwka duza, wydluzona, ciSle zamknieta, z niewielkim korzeniem.

b) Kolor: liScie majg mocno zarysowane zytki gtéwne koloru bialego, ktére rozgaleziaja si¢ na wiele matych zylek na
tle intensywnej czerwieni dobrze rozwinigtej blaszki liSciowej.

¢) Smak: licie o smaku lekko gorzkawym i Srednio chrupkiej konsystencji.
d) Wielko§¢: minimalna masa gléwek wynosi 150 g, a dlugos¢ gtéwki (bez korzenia) to 15-25 cm.

Cechy odmiany wczesnej ,Radicchio Rosso di Treviso” jako produktu wprowadzanego do obrotu okresla si¢ w naste-
pujacy sposob:

— idealnie dojrzata,

— jaskrawoczerwony kolor blaszki lisciowej przerywany delikatnym bialym unerwieniem,
— odpowiednio geste gtowki,

— wielko$¢ od $redniej do duzej,

— gléwki jednakowej wielkosci,

— wyglad po pielegnacji: starannie wyczyszczona i bez skaz,

— korzen proporcjonalny do gltéwki i nie dtuzszy niz 4 cm.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Konkretne etapy produkcji, ktre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Siew, uprawa, zbidr, wstepne pedzenie, pedzenie i bielenie, wigzanie i pielegnacja musza odbywacé si¢ wylacznie na
obszarze administracyjnym gmin, o ktorych mowa w pkt 4 ponizej.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa

Pakowanie musi odbywac si¢ wylacznie na obszarze administracyjnym gmin, o ktérych mowa w pkt 4 ponizej, w celu
uniknigcia pogorszenia jakosci ,Radicchio Rosso di Treviso” spowodowanego wstrzgsami lub uderzeniami, ktére
doprowadzilyby do czernienia lub pogorszenia cech jakosciowych na etapie transportu niepakowanego produktu.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Cykoria wprowadzana do obrotu i opatrzona ChOG ,Radicchio Rosso di Treviso” musi by¢ pakowana w pojemniki
nadajace si¢ do zastosowan spozywczych i o calkowitej masie nieprzekraczajacej 10 kg. Dozwolone jest indywidualne
pakowanie glowek, w tym stosowanie woreczkow na jedna gtéwke wykonanych z materiatu przeznaczonego do
zastosowan spozywczych.

W przypadku gdy produkt przeznaczony jest do przetworzenia, moze by¢ wprowadzany do obrotu w odpowiednich
pojemnikach (skrzyniach), pod warunkiem ze ich masa netto nie przekracza 250 kg.

Aby zapewni¢ konsumentowi koncowemu gwarancje, wszystkie pojemniki muszg posiada¢ mozliwg do zaplombo-
wania pokrywe. W przypadku sprzedazy detalicznej w opakowaniach o masie przekraczajacej 1 kg netto, produkt
mozna wyjac ze skrzynek, co doprowadzi do zerwania plomby, oraz sprzedawaé pojedyncze gléwki konsumentowi
konficowemu.

Pojemniki muszg by¢ oznaczone napisem zlozonym z drukowanych liter — dobrze widocznym na etykietach przezna-
czonych do tego celu — o nastgpujacej tresci: ,Radicchio Rosso di Treviso IGP”, ktéremu towarzyszy okreslenie ,tar-
divo” (odmiana pézna) lub ,precoce” (odmiana wczesna). Oznaczenie na pojemnikach moze takze zawiera¢ ewen-
tualne dodatkowe informacje, pod warunkiem ze nie maja one charakteru reklamowego i nie wprowadzaja
konsumenta w blad, jesli chodzi o rodzaj i cechy charakterystyczne produktu.

Kazdy pojemnik lub mozliwa do zaplombowania pokrywa musza by¢ ponadto opatrzone identyfikacyjnym logo
ChOG przy uzyciu wskazanych ksztaltéw, koloréw, rozmiaréw i proporcji, i okreslaé rodzaj cykorii, odmiang
wezesng lub pézng.
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Logo ma kolor czerwony, jest umieszczone na bialym tle i sklada si¢ z ilustracji przedstawiajacej stylizowang kompo-
zycje ztozong z cykorii, nad ktdra znajduja si¢ stowa ,Radicchio Rosso di Treviso” IGP, a cale logo ma czerwone obra-
mowanie.

Rodzaj czcionki: Rockwell condensed
Kolor logo: Kolor logo: czerwony = Magenta 100 % — Yellow 80 % — Cyan 30 %

Oznaczenie ,precoce” lub ,tardivo” umieszcza si¢ zapisane bialymi literami na czerwonym tle obok zdjecia odpowied-
niej odmiany ,Radicchio Rosso di Treviso”.

Logo moze ponadto zosta¢ przymocowane do plomby przez podmiot odpowiedzialny.

Wszystkie dane szczeg6towe inne niz ,Radicchio Rosso di Treviso IGP” lub ,Radicchio di Treviso IGP” muszg by¢
znacznie mniejsze niz okre$lenie ,Radicchio Rosso di Treviso IGP”.

W przypadku odmiany wczesnej, jezeli pojemnik nie pozwala na zobaczenie produktu z zewnatrz, okreslenie ,pre-
coce” musi znajdowac¢ si¢ obok nazwy na samym pojemniku zapisane czcionkg tej samej wielkosci.

Radicchio
Rosso
diTreviso

Radicchio
Rosso

di Treviso
IGP

W Precoce w Tardivo

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

I6P

Obszar produkcji i pakowania odmiany péznej ,Radicchio Rosso di Treviso” obejmuje caly obszar administracyjny
nizej wymienionych gmin w prowincjach Treviso, Padwa i Wenecja:

Prowingcja Treviso: Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Istrana, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Pre-
ganziol, Quinto di Treviso, Silea, Spresiano, Trevignano, Trévise, Vedelago, Villorba, Zero Branco.

Prowincja Padwa: Piombino Dese, Trebaseleghe.
Prowincja Wenecja: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Scorze.

Obszar produkgji i pakowania odmiany wczesnej ,Radicchio Rosso di Treviso” obejmuje caly obszar administracyjny
nizej wymienionych gmin w prowincjach Treviso, Padwa i Wenecja:

Prowingcja Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di Godego, Istrana,
Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Monastier, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Preganziol, Quinto di Tre-
viso, Resana, Riese Pio X, Roncade, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Trévise, Vedelago, Villorba,
Zenson di Piave, Zero Branco.

Prowincja Padwa: Borgoricco, Camposampiero, Loreggia, Massanzago, Piombino Dese, Trebaseleghe.

Prowincja Wenecja: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Wiasciwosci ,Radicchio Rosso di Treviso” wynikajg z warunkéw $rodowiskowych oraz czynnikéw naturalnych i ludz-
kich na obszarze produkdji.

Warunki panujace w gospodarstwie oraz metody uprawy na gruntach przeznaczonych do produkgji ,Radicchio Rosso
di Treviso” ChOG muszg pozostawaé w zgodzie z tradycyjnie stosowanymi metodami na obszarze produkgji i méc
zapewni¢ produktowi jego charakterystyczne whasciwosci okreslone w pkt 3.2.

Do prowadzenia produkcji odmiany pdznej i wezesnej ,Radicchio Rosso di Treviso” nadajg si¢ gleby, ktére sa swieze,
glebokie, dobrze osuszone i niezbyt bogate w skladniki odzywcze, zwlaszcza w azot, niebedgce glebami alkalicznymi.
Szczegdlnie odpowiednie do uprawy sg tereny o glebach gliniastych i piaszczystych, znajdujacych si¢ na dawnych
gruntach popowodziowych poddanych procesowi odwapnienia. Odpowiedni klimat charakteryzujg wystarczajace
opady i umiarkowane maksymalne temperatury w porze letniej, sucha jesien oraz wczesna zima z temperaturami spa-
dajacymi do minus 10 °C.
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Historia, ewolucja, wiclowickowe tradycje lokalnych gospodarstw i hodowcéw warzyw, charakterystyka terenu,
warunki klimatyczne, temperatura wody gruntowej, wszystkie te czynniki stanowig jednoznaczne potwierdzenie
zwigzku ,Radicchio Rosso di Treviso” ze $rodowiskiem, w ktorym jest ona uprawiana.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej wloskiego Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it)
po wybraniu zakladki ,Qualita” [Jako$¢] (po prawej stronie, na gorze ekranu), potem zakltadki ,Prodotti DOP IGP e STG”
[Produkty CHNP CHOG GTS] (z lewej strony ekranu), a nastgpnie ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE” [Specyfika-
cje objete kontrolg Unii Europejskiej].
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